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La Funcionara

HORAS DE LA ACTIVIDAD: 320
ALUMNO: KONSTANTINOS TSORONIS

CONTENIDO:
- ELABORACION Y CARACTERIZACION DE LOS ACEITES DE OLIVA VIRGENES
- CARACTERIZACION SENSORIAL

- VALORACION SENSORIAL APLICADA AL ACEITE DE OLIVA

- VALORACION ORGANOLEPTICA DE LOS ACEITES DE OLIVA VIRGENES

- CARACTERIZACION DE LOS ACEITES DE OLIVA CON DENOMINACION DE ORIGE!
Y EN OTROS PAISES PRODUCTORES

- CARACTERIZACION FiSICO-QUIMICA DE LOS ACEITES DE OLIVA Y DE ACEITES 1
OLIVA

- EL OLIVO, LA ACEITUNA Y EL ACEITE
- ELABORACION DEL ACEITE DE OLIVA
- CLASIFICACION, CONSERVACION, ENVASADO Y ETIQUETADO DE LOS ACEITES |

- CALIDAD NUTRICIONAL

- CALIDAD DEL ACEITE DE OLIVA DESDE OTROS PUNTOS DE VISTA PARA EL CON
- SEMINARIOS SOBRE LOS ACEITES DE OLIVA DE ESPANA Y EN EL MUNDO
- ENSENANZAS PRACTICAS

* Clases Practicas en laboratorios de valoracion sensorial y de caracterizacion fisico-quimica

* Visitas Técnicas a diferentes tipologias de olivar, almazaras, extractoras de orujos de aceitun:
aceites e instalaciones de envasado.

* Visitas Técnicas a Centros de Investigacion, Denominaciones de Origen Protegida y Museos d



